
 
Menu 

 
 

Amuse-bouche 

Gougère de patate douce et citron de Saikai 

サツマイモと西海レモンのグジェール 
 

Mariné de dorade de Nagasaki et langoustine au balsamique blanche 

Tartare de Saint-jacques et aubergine au caviar 

長崎県産もみじ鯛のマリネと赤座海老 ホワイトバルサミコ風味 
秋ナスとホタテ貝のタルタル キャビア添え 

 
Gâteau de foie gras et pain d’épice sauce au marsala 

Compote de poire et chutney accent de café espresso 

パンデピスとフォアグラのガトー仕立て マルサラソース 
洋梨のコンポートとチャツネ エスプレッソコーヒーのアクセント 

 
Crème de champignons d’automne au cerfeuil 

シャンピニヨンのクリームスープ セルフィーユ添え 
 

Filet d’Amadai de Nagasaki rôti 

Sauce beurre noisette au prune salée au parfum de Shiso 

長崎県産甘鯛のウロコ焼き 梅干し風味の焦がしバターソース 紫蘇の香り 
 

Granité de Nashi 

梨のグラニテ 
 

Filet de bœuf grillé sauce aux truffes 

Gratiné de “Nagasaki kogane” et légumes de saison,râpée de truffes 

黒毛和牛フィレ肉のグリエ トリュフソース 
長崎黄金のグラティネと季節野菜 トリュフのラぺ 

 
Gâteau aux marrons japonaise,pavé au Dulcey et abricot 

Glace au fromage blue et sauce au miel parfumée au Sauternes 

阿蘇栗のガトー ドゥルセとアプリコットのパヴェ 
ブルーチーズのグラス ソーテルヌ香るハチミツのソース 

 
Café 

コーヒー 
 


