Charmant

Amuse-bouche

Chiffon aux fleurs de cerisier et purée de petits pois
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Filet de dorade de Nagasaki fumée
Saint-Jacques grillées et calmer marinés sauce a la creme au caviar
Terrine de poisson et pommes de terre au cerfeuil
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Tartare de beeuf et confit d’ceuf d’Unzen et asperges,parmesan rapé
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Creme de carottes accent de caramel orange et confites tomates
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Filet de dorade de Nagasaki roti et langoustine po¢lé sauce aux morilles
Oignon nouveau roti et légumes de printemps
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Granité a la pomme verte au parfum de camomille
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Filet de beeuf de grillé et foie gras poélée sauce aux truffes

Autour des verts printemps
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Gateau a la pistache et yomogi,glace au kirsch
Parfum de thé vert
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Mignardises/Café ou thé
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