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Amuse—bouche
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Filet de dorade de Nagasaki mariné aux aubergine
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Couche de saumon de Nagasaki, créme aigre et avocat a laneth au caviar
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Terrine de pigeon et foie gras au marsala aux figue
Coulis de carottes et canapés
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Soupe de poisson de Nagasaki aux ailes de requin
Shiitake de Hirado et poireau d Imari .
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Filet d'Arakabu de Nagasaki poélé sauce 4 la orange au caramel

’\_ Endives braisées et tomate confite 4
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Granité au cassis a la cardamome
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Caille braisée aux raisins muscats a la purée de marrons
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Filet de beeuf de grillé au praliné de cépes sauce au vin rouge
Purée de potiron et légumes du marché croustillant truffe noire
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Chariot de fromage
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Chiboust au chocolat et poire au parfum de cafésorbet a la noisette
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Mignardises
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Café ou thé
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