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Amuse-bouche
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Sériole de Nagasaki légérement grillée et radis mariné
Ciboule rétie et sauce soja blanche émulsion

EREET)VOBVWE YN Y KROY 7 VLT EXLAXFrGE OO LTI 2N 3

Mille-feuille de saumon fumé,creme aigre et noix
Navet mariné et croustillant de pommes de terre au caviar
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Gateau de canard et foie gras au porto
Jambon cru de canard et roquette,pistache torréfiées
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Creme de volaille de Nagasaki parfumé au Yuzu kosho
Accompagné de filet de volaille fumé
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Purée de chou-fleur et sauce au champagne
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Filet de turbot de Nagasaki roti farci aux champignons duxelles "\‘

Granité au thé Camélia
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Carré de chevreuil roti sauce poivrade
Carottes purée et cassis,touche d’agrumes
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Filet de beeuf de grillé sauce aux truffes a la saveurs de hiver
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Chariot de fromage
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Tarte tatin aux pommes et noix de pécan,glace parfumée a I’ érable
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Mignardises/Café ou thé
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