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Amuse-bouche

Gougere de patate douce et citron de Saikai
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Mariné de maquereau de Nagasaki et rillettes légerement fumée
Salade de pomme au cidre
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Paté de porc de Shimabara,trompette et poivre cru mariné de légumes de saison
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Beignet de congre de Tsusima,kaki et vinaigrette
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Filet de dorade de Nagasaki poélée au Shiitake de Hirado et racine de Saga 4 la nage d’Ago
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Granité de Nashi
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Poitrine de canard grillé au charbon de bois,parfumé aux épices
Caramélisée de bardane et noix,giteau de pomme de terres
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Gateau aux marrons japonaise,pavé au Dulcey et abricot
Glace au fromage blue et sauce au miel parfumée au Sauternes
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Mignardises/Café ou thé
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