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Amuse-bouche

Poulpe confit de Nagasaki et coulis de poivron,pommes de terre a la provengale
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Dorade de Nagasaki légérement fumée
Aubergine mariné froide, myoga et concombre
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Terrine de porc de Shimabara condiment a ’ananas et menthe
Gelée de vinaigre balsamique et sucre noir
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Creéme de potiron glacée a la creme aigre
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\ Bar de Nagasaki roti et jus de palourdes infusé au konbu ,
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Granité au fruit de la passion
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Duo de poulet,supréme roulé a la pancetta et cuisse poclée
Echalotes confites,mais et truffe d’été
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Mousse litchi parfumée a la citronnelle
Sorbet a la péche blanche, accent d’hibiscus
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Mignardises/Café ou thé
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