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Amuse-bouche
Gougere de patate douce et citron de Saikai
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Filet de dorade de Nagasaki mariné a la balsamique blanche
Paté de porc de Shimabara trompette et poivre cru mariné de légumes de saison
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Creme de champignons d’automne au cerfeuil
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Granité de Nashi
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Filet de beeuf grillé sauce aux truffes,gratiné de “Nagasaki kogane”
Légumes de saison,rapée de truffes
Erft 74 VWO 7) T P27V =R
KEELD 7774 XA LFHFR P) 27D T

Gateau aux marrons japonaise,pavé au Dulcey et abricot
Glace au fromage blue et sauce au miel parfumée au Sauternes
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