Noblesse

Amuse-bouche
Poulpe confit de Nagasaki et coulis de poivron,pommes de terre a la provencale
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Dorade de Nagasaki légerement fumée
Aubergine mariné froide, myoga et concombre
Chaud-froid de canard au porto rubis
Fruits rouges et compotée de figues,salade de lentilles
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Consommé de poisson volant et tomate,Saint-Jacques au cerfeuil
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Granité au fruit de la passion
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Filet de beeuf poélé sauce au vin rouge parfumé au gingembre
Coulis de fenouil, shishito et friture de shiso
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Mousse litchi parfumée a la citronnelle
Sorbet a la péche blanche, accent d’hibiscus
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Café ou thé
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