
 
 
 

Menu du Jour 
 
 
 

Amuse-bouche 

Gougère de patate douce et citron de Saikai 

サツマイモと西海レモンのグジェール 
 

Confit de kamasu et ballottine de poulet 

Shiitake de Hirado et gelée de bouillon d’Ago,coulis de légumes de racines 

長崎県産カマスのコンフィと若鶏のバロティーヌ 
平戸産椎茸とあごだしのジュレ 根菜のクーリ 

 

Velouté de châtaignes,pickles de poire et croûton 

シャテーニュのヴルーテ 洋梨のピクルスとクルトン 
 

Filet de dorade de Nagasaki poêlée sauce au Noilly,étuvée de navet et colocases 

長崎県産もみじ鯛のポワレ ノイリー酒のソース カブと里芋のエチュベ 

メイン料理をお肉料理に変更希望のお客様は＋1,200円にて 
長崎じげもん豚肩肉のロティ ソースシャスール  

キノコのリゾットと共に変更いたします 
 

Misérable 

ミゼラブル 

Café ou thé 

コーヒーまたは紅茶 


