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Menu de Saison

Amuse-bouche

Gougere de patate douce et citron de Saikai
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Confit de kamasu et ballottine de poulet
Shiitake de Hirado et gelée de bouillon d’Ago,coulis de 1égumes de racines
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Velouté de chataignes,pickles de poire et crotton
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Filet de dorade de Nagasaki poélée sauce au Noilly,étuvée de navet et colocases

EHEELLLHOETIL /4)—HOY —RA A TLEFOLF 2~

Granité de Nashi
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Epaule de porc de Shimabara roti sauce chasseur,rizotto de champignons
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Misérable et sorbet saison
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Café ou thé
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