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Menu de Saison

Amuse-bouche

Poulpe confit de Nagasaki et coulis de poivron,pommes de terre a la provencale
RIGRES AN T4 X7V ADI =V T T4 EDTOT 7 v AR

Filet de Kisu grillé et purée d’aubergine,potiron au parfum de citron vert
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Jambon cru et légumes d’été en nage glacée

ENLEBRHRDOA WS =T atk2

Espadon grillé sauce vierge condimentée a 'anchois
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Granité au fruit de la passion
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Poitrine de porc de Nagasaki fondante au vin rouge et sucre roux,épice douces
Nouilles au beurre citronné
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Opéra d’été et sorbet de saison
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Café ou thé
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