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Menu de Saison

Amuse-bouche
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Mousse de saumon fumé en chaud-froid
Pressé de légumes du terroir et jambon cru ,parfumé au yuzu
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Soupe a I'oignon gratinée au poulet de Nagasaki
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Filet de dorade de Nagasaki po¢lé,braisé de takana au curry doux
Tuile de tomate,huile aromatique et chutney
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Granité au thé Camélia
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Filet de porc de Nagasaki roti aux pommes,sauce a la normande

EREER7 4 LARYY) v TdoaT 4 <y T 4 — R

Forét blanche et sorbet de saison
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Café ou thé
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