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Gourmand

Amuse-bouche
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Kanatofugu en beignets,raisins blancs et navet en salade au caviar
Ecume de raisins et chutney
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Terrine de chevreuil et pomme au four,sauce aux fruits rouges
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Créme de champignons au cerfeuil
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Filet de turbot de Nagasaki rotie et langoustine sauce au champagne
Tuile de bettaraves et huile de persil
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Granité de mandarine de Saikai
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Filet de beeuf de grillé, foie gras poélée sauce aux truffes
Gratin de endives,purée de légumes racines et radis blanc confit
Rapée de truffes
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Mousse au yuzu et compote de fraise
Glace aux fleurs de sureau noir version Noél
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Mignardises
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Catfé ou thé
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