
SOUPE 
カリフラワーのクリームスープとビーツのクーリ 

アレルギー物質： 小麦、乳、鶏肉、豚肉 
 

SAVORY 

人参と西海ミカンのピューレ 
アレルギー物質： 小麦、卵、乳、鶏肉、オレンジ、ザクロ 

△アレルギー物質： クルミ、バナナ、ゴマ、大豆 
 

ノルウェー産サーモンのマリネ 
トマトのムース 

アレルギー物質： 乳、アサリ、マスの卵、ゼラチン、鮭 

♢アレルギー物質： 小麦、卵、海老、イカ、豚肉 

 

鴨の燻製テリーヌ ピスタチオとトランペット 
赤ワイン風味のマスタード 冬野菜とグラン・マニエのエキューム 

アレルギー物質： 卵、乳、鶏肉、豚肉、大豆、オレンジ 
△アレルギー物質： 小麦、ゼラチン、アーモンド、カシューナッツ 

 

長崎産和牛ロースのロティ 
アレルギー物質： 乳、牛肉 

 

SANDWICH＆SCONE 

イングリッシュマフィンと鮮魚の“フィッシュサンド” 
アレルギー物質： 小麦、卵、乳、リンゴ、サラダ油 

◇アレルギー物質： 海老、イカ 

 

スコーン 2種 季節のジャムとクリームを添えて 
アレルギー物質： 小麦、卵、乳 

△アレルギー物質： アーモンド 

 

◇アレルギー物質＝調理で揚げ油を共有 

△アレルギー物質：製造ライン共有 



DESSERTS 
ベレ・バスク 

アレルギー物質： 小麦、卵、乳、大豆、ゼラチン、アーモンド 
 
 

 

スイートポテト 
アレルギー物質： 小麦、卵、乳、大豆、ゼラチン 

 
 

ピスタチオボンボンショコラ 
アレルギー物質： 乳、大豆 

 

 

ショートケーキ風ムース 
アレルギー物質： 小麦、卵、乳、ゼラチン 

 

 

オペラ・ブラウン 
アレルギー物質： 小麦、卵、乳、大豆、ゼラチン、アーモンド 

 

 

ハートムース 
アレルギー物質： 小麦、卵、乳、ゼラチン、桃、アーモンド 

 

 

バターサンドクッキー 
アレルギー物質： 小麦、卵、乳、大豆、ゼラチン、アーモンド 

 

 

黒糖ケーキ 
アレルギー物質： 小麦、卵、乳、クルミ、ゼラチン、オレンジ、アーモンド 

 

 

SPECIAL DESSERT 

林檎のフランベ 
アレルギー物質： 乳、リンゴ、アルコール 


