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Mariné de saumon de Norvege en salade,mousse a la tomate
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Terrine de canard fumé, pistache et trompettes de la mort
Moutarde au vin rouge et légumes d’ hiver,écume de gramd marnier
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Créme de chou—fleur et coulis de betteraves
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Filet turbot de Nagasaki roti sauce poireaux au safran
Risotte de feuilles du moment
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Granité aux fraises
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Filet de beeuf de grillé sauce madeére au
Yuzu et légumes racines du moment
Petits navets confits,endives mariné et condiments
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Chariot de fromage
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Mousse au chocolat de Manjari sauce aux roses rouges et litchis
Sorbet au thé et comport de poires et moelleux au chocolat
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Mignardises
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Café ou thé
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