Menu de Saison

Amuse-bouche
T A

AR RLDPADE 2 —

Eperlan en escabéche en salade et sorbet a la tomate
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Terrine de porc de Nagasaki au parfum de Yuzu
Pressé de chou chinois et jambon cru
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Creéme de sojas noirs aux croiitons
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Filet de dorade de Nagasaki poélé sauce beurre blanc aux kumquats
Pommes roties et créme aigre
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Granité aux fraises
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Cuisses de volaille braisé au marsala,racine gobo et coulis de pommes
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Desserts maison
F 7RI TNVEEDFTE—IL

Café ou thé
I—b—3F 38R



