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Filet de dorade de Nagasaki mariné a la balsamique blanche
Paté de porc de Shimabara trompette et poivre cru,accent de parmigiano reggiano
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Filet d°Amadai de Nagasaki r6ti au Shiitake de Hirado et racine de Saga 4 la nage d’Ago
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Granité de Nashi
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" Filet de beeuf grillé sauce aux truffes,gratiné de “Nagasaki kogane”
’ Légumes de saison,rapée de truffes
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Mont Blanc aux marrons japonaise de Kumamoto et “créme pour soigner”
Compote de figues de Fukuoka au vin rouge sauce au thé japonaise
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Créme d'Anjou aux muscats de Nagasaki et fromage blanc
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Café ou thé
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